
《食品微生物检验》实验教学大纲

实验课程名称：食品微生物检验               

英文名称：Food Microbiology detection          
课程编号： 13192040           
实验课程性质：非独立设课

大纲主撰人：陈启和                        大纲审核人：阮晖


一、学时、学分

课程总学时： 32                     实验学时：16

课程总学分： 1.5                    实验学分：0.5

二、适用专业及年级：适用于食品科学与工程专业大三年级。

三、实验教学目的和要求：培养学生获得基本的微生物检验技能，能胜任一般食品企业和质量监督部门的卫生检验岗位。
4、 主要仪器设备：生化培养箱、旋转式振荡器、显微镜、冰箱等

五、实验项目名称和学时分配
	序号
	实验项

目名称
	实验内容
	学时

分配
	实验

属性
	实验

类型
	实验

要求
	每组

人数
	已开/未开

	1
	菌落总数测定
	细菌总数测定方法
	2
	基础类
	验正性
	必做
	2
	已开

	2
	大肠菌群检验
	大肠菌群检验方法与步骤
	6
	专业类
	综合性
	必做
	2
	已开

	3
	葡萄球菌检验
	葡萄球菌检验方法与步骤
	4
	专业类
	综合性
	必做
	2
	已开

	4
	沙门氏菌检验
	沙门氏菌检验方法与程序
	4
	专业类
	设计性
	必做
	2
	已开

	5
	溶血性链球菌检验
	溶血性链球菌检验方法与程序
	4
	专业类
	设计性
	选做
	2
	已开


六、实验课考核方式：
（1）实验报告：实验报告要准确描述试验内容、试验过程和实验现象，并对试验结果进行阐述和讨论，提出试验中碰到的问题。

（2）考核方式

a.实验课的考核方式：通过期终考试试卷中反应部分试验内容和试验过程中学生的出勤率和试验态度、试验掌握程度进行综合评定，其中期终考试成绩部分反应实验成绩的50%。

b.实验课考核成绩确定，实验课成绩占课程总成绩的比例等：实验课程成绩占总成绩的30%。

七、实验教科书及主要参考书

(一)、教科书：自编的实验课程讲义。

(二)、参考书：
1  刘恭植主编，微生物学和微生物学检验，人民卫生出版社，1994年9月第1版。

2  何国庆编，食品卫生微生物学检验，自编教材，1997年。
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