                  《食品毒理学》课程实验教学大纲

课  程  名  称：食品毒理学                          

英  文  名  称：Food Toxicology      实 验 课 性 质：非独立设课
课  程  编  号：13120680             开放实验项目数：1
大 纲 主 撰 人：蒋益虹               大 纲 审 核 人：涂澄海                                              

一、学时、学分

课程总学时：40                   实验学时：15                                      

课程总学分：2                    实验学分：0.5
二、适用专业及年级

食品科学与工程  三年级
三、实验教学目的与基本要求
食品毒理学是食品安全性的基础，是一门研究食品中外源化学物的性质、来源与形成，它们的不良作用与可能的有益作用及其机制，并确定这些物质的安全限量和评定食品的安全性的科学。食品毒理学的作用就是从毒理学的角度，研究食品中可能含有的外源化学物质对食用者的毒作用机理，检验和评价食品（包括食品添加剂）的安全性或安全范围，从而达到确保人类的健康目的。因此，食品毒理学兼有基础科学和应用科学的鲜明特征，其研究成果为确定食品外源化学物合理的安全接触界限和制定有效的防治方法、预防化学物对人类的危害提供理论依据。因此，对于食品科学与工程专业的学生，必须很好地学习和掌握该门课程。

通过对《食品毒理学》的课程实验，使学生掌握食品中毒物样品的制备方法；实验动物的准备、染毒、标本采集和处死技术；动物毒理生化指标的测定方法以及急性毒性实验（包括经口、经呼吸道和经皮等）的方法。从而，一方面提高学生的毒理学实验的方法和技能，并为学生今后从事食品安全、食品检验、食品开发、食品营养等方面的工作打下理论和实践基础。
四、主要仪器设备

旋转蒸发仪、柱层析设备（包括柱子、分布收集器、恒流泵等）、低温冰箱、恒温水浴锅、分光光度计、超净工作台、灭菌消毒器、万分之一天平、动物体重秤、鼠笼、固定器、代谢笼等。
五、实验课程内容和学时分配
	序

号
	实验项目

名    称
	实 验 内 容
	学时分配
	实验属性
	实验

类型
	每组人数
	实验要求
	指导

教师
	已开/未开

	1
	食品中毒物样品的制备
	食品天然毒物样品（本实验采用银杏）的提取和制备。
	3
	专业
基础类
	综合性
实验
	2
	必做
	蒋益虹
	已开

	2
	实验动物的准备
	实验动物的抓取、固定、编号以及分组等，开展毒理实验最基本的操作技术。
	3
	专业
基础类
	综合性
实验
	2
	必做
	蒋益虹
	已开

	3
	实验动物生物标本采集
及处死
	大鼠的标本（血液、尿液、胆汁和粪便等）采集及处死。
	3
	专业
基础类
	综合性
实验
	1
	必做
	蒋益虹
	已开

	4
	实验动物的染毒技术（一）
	大鼠的经口染毒，即灌胃。
	3
	专业
基础类
	综合性
实验
	2
	必做
	蒋益虹
	已开

	5
	动物毒理生化指标的测定（一）:血液胆碱酯酶活力测定
	采用分光光度法测定动物血液中胆碱酯酶的活力。
	3
	专业类
	综合性

实验
	3-5
	必做
	蒋益虹
	已开


六、考核方式
1、实验报告：

要求按学校要求的规定格式撰写，内容应包括实验目的和要求、实验内容和原理、主要仪器设备、操作方法与实验步骤、实验数据记录和处理、实验结果与分析以及讨论、心得。

2、考核方式

按实验课态度和实验报告情况评定成绩，占课程总成绩的20%。

七、实验教科书、参考书
（一）教科书

蒋益虹．食品毒理学实验指导书．自编教材，2006
（二）参考书

1、王心如．毒理学实验方法与技术．北京：人民卫生出版社，2003
2、鲁超、吕伯钦等．实验毒理学基础．北京：人民卫生出版社，1987


















