                  《食品工厂设计》课程实验教学大纲

课  程  名  称：食品工厂设计                          

英  文  名  称：Base of Food Factory Design   实 验 课 性 质：非独立设课
课  程  编  号：13120570                   开放实验项目数：无
大 纲 主 撰 人： 刘东红              大 纲 审 核 人：  叶兴乾                                            

一、学时、学分

课程总学时： 32                    实验学时：16                                      

课程总学分：   2                   实验学分：0.5
二、适用专业及年级

   食品科学与工程专业三年级
三、实验教学目的与基本要求
通过实验教学使学生认识食品工厂设计的基本指导思想，并能进行初步的食品工厂规划和设计，能完成食品工厂的可行性报告编制和食品工厂的总平面设计和工艺设计。

四、主要仪器设备

汽车(载学生去工厂)
制图工具

各种手册

五、实验课程内容和学时分配
	序

号
	实验项目

名    称
	实 验 内 容
	学时分配
	实验属性
	实验

类型
	每组人数
	实验要求
	指导

教师
	已开/未开

	1
	编制可行性报告
	学习可行性报告的编制，特别集中于资金筹措、财务分析、经济效果评价
	4
	技术（专业）基础类
	综合性


	1
	必做
	叶兴乾
	已开

	2
	参观食品工厂
	食品工厂的总体平面设计、车间设计、其它设计、工艺及要求
	3
	技术（专业）基础类
	综合性


	1
	必做
	叶兴乾
	已开

	3
	食品工厂总平面设计
	平面设计及画图
	3
	技术（专业）基础类
	综合性


	1
	必做
	刘东红
	已开

	
	食品工厂工艺设计
	工艺设备示意图
	3
	技术（专业）基础类
	综合性


	1
	必做
	刘东红
	已开

	4
	生产车间设计平面布置图设
	生产车间平面布置图
	3
	技术（专业）基础类
	综合性


	1
	必做
	刘东红
	已开


六、考核方式
（1）实验报告：本门课程对实验报告的要求图纸晰；具体要见实验指导书。（应包括对报告内容的要求）。

（2）考核方式

a.实验课的考核方式：根据提交的报告确定。

b.实验课考核成绩确定，实验课成绩占课程总成绩的比例30%。

七、实验教科书、参考书
（一）教科书

1．杨芙莲主编.食品工厂设计.北京：机械工业出版社，2005.8

（二）参考书

  1．罐头工业手册编写组编.罐头工业手册.北京：轻工业出版社，2004
2．刘国垣等编.工业建设项目可行性研究.北京：科学普及出版社，1988


















