                  《果蔬采后生理》课程实验教学大纲

课  程  名  称：果蔬采后生理                          

英  文  名  称：Postharvest Physiology of Fruits and Vegetables

实 验 课 性 质：非独立设课
课  程  编  号：13192020               

开放实验项目数：5
大 纲 主 撰 人：茅林春                     

大 纲 审 核 人：应铁进                                              

一、学时、学分

课程总学时：  40                 实验学时：16                                      

课程总学分：  2                  实验学分：0.5
二、适用专业及年级

适用专业：食品科学与工程、农产品贮藏与加工
    适用年级：本科三年级

三、实验教学目的与基本要求

 本实验课程实行研究型教学和操作模式，学生与指导教师共同设计一个研究课题，应用《果蔬采后生理学》的基本知识来进行试验设计和测试分析，通过一系列的实验分析，观察和记录试验的结果，并对试验和分析结果进行分析和讨论。本实验课程改变了以往单纯的实验操作，将实验课的内容与课题研究完整结合，学生不仅可以较全面地了解课题研究的设计和试验材料的处理方法，掌握实验操作的技能，又可以学习到研究论文的写作方法，将《果蔬采后生理学》课程的理论知识真实地应用于试验研究和生产实际。

四、主要仪器设备

    GXH-3051红外线气体分析仪、WSC-S测色色差仪、DDS-11A型电导率仪、TA-XT2i质构仪、pHs－25型pH计、SP-6800A气相色谱仪
五、实验课程内容和学时分配

	序

号
	实验项目

名    称
	实   验 

内   容
	学时分配
	实验属性
	实验

类型
	每组人数
	实验要求
	指导

教师
	已开/未开

	1
	果蔬色泽的
测定
	学习测色色差仪的使用，研究果蔬储藏过程中色泽的变化
	3
	技术（专业）基础类
	综合性实验
	4
	必做
	茅林春
	已开

	2
	果蔬硬度的
测定
	学习质构仪的使用，研究果蔬储藏过程中硬度的变化
	3
	技术（专业）基础类
	综合性实验
	4
	必做
	茅林春
	已开

	3
	果蔬呼吸强度的测定
	学习红外线气体分析仪的使用，研究果蔬储藏过程中呼吸强度的变化
	3
	技术（专业）基础类
	综合性实验
	4
	必做
	茅林春
	已开

	4
	果蔬pH值、电导率的测定
	学习pH计、电导仪的使用，研究果蔬储藏过程中pH值和电导率的变化
	4
	技术（专业）基础类
	综合性实验
	4
	必做
	茅林春
	已开

	5
	乙烯释放量的

测定
	学习气相色谱仪的使用，研究果蔬储藏过程中乙烯释放量的变化
	3
	技术（专业）基础类
	综合性实验
	4
	必做
	茅林春
	已开


六、考核方式

（1）实验报告：了解实验原理和目的，观察和记录试验的结果，并对试验和分析结果进行分析和讨论，全部实验结束后每位同学都需要撰写一篇规范的研究论文。

（2）考核方式

实验课考核成绩 = 实验课中的表现30％＋实验报告成绩70％；实验课成绩占课程总成绩的30％。

研究论文的要求及评分标准

	项目
	评审（最高得分）

	题目
	切题，与正文内容相符（10）

	格式和排版
	全文符合学报的格式，排版正确、美观（20）

	图表
	简洁，清晰，题目准确（20）

	专业学术性
	条理清楚，层次分明，文字通顺，学术观点明确，专业性强（40）

	参考文献
	格式规范，资料新、全面（10）

	总分
	100


七、实验教科书、参考书
1．冯双庆，赵玉梅编著．果蔬保鲜技术及常规测试方法．北京：化学工业出版社，2001年 
2．朱广廉，钟诲文，张爱琴．植物生理学实验．北京：北京大学出版社，1990年
3．韩雅珊主编．食品化学实验指导．北京：中国农业大学出版社，1996年 
4．赵晨霞．果蔬贮藏加工实验实训教程．北京：科学出版社，2006年
