《现代食品装备与自动化》实验教学大纲

课  程  名  称：现代食品装备与自动化
英  文  名  称：Advanced Food Equipment and Automation  

实 验 课 性 质：非独立设课

课  程  编  号：13120690                  开放实验项目数：5

大 纲 主 撰 人：刘东红                    大 纲 审 核 人：叶兴乾
一、学时、学分

课程总学时：56                    　实验学时：16                                     

课程总学分：3.0                      实验学分：0.5
二、适用专业及年级

食品科学与工程本科三年级
三、实验教学目的与基本要求
通过实验教学使学生通过对典型设备的实际结构了解和操作，真正掌握食品加工装备的工作原理和实际的生产应用使用方法。
四、主要仪器设备

打浆机、螺旋榨汁机、双螺杆膨化挤压机、激光粒度仪、超微粉碎设备等

五、实验课程名称和学时分配
	序号
	实验项目名称
	实验内容
	学时

分配
	实验

属性
	实验

类型
	每组

人数
	实验

要求
	指导

教师
	已开/未开

	1
	打浆机的工作原理和操作实践
	了解打浆机的应用范围、工作原理、结构\主要部件和操作方法。
	3
	专业类
	验证性
	4
	必做
	刘东红
	已开

	2
	螺旋榨汁机的工作原理和实践
	了解螺旋榨汁机的应用范围、工作原理、结构、主要部件和操作方法。
	3
	专业类
	验证性
	4
	必做
	刘东红
	已开

	3
	双螺杆膨化挤压机工作原理和实践
	了解双螺杆挤压膨化机的应用范围、工作原理、结构、主要部件和操作方法。
	3
	专业类
	验证性
	4
	必做
	刘东红
	已开

	4
	粉碎及粒度检测实验   
	进行粒度的检测，同时研究粉碎的工艺参数与粒度的关系。
	4
	专业类
	设计性
	4
	必做
	刘东红
	已开

	5
	温度传感器和压力传感器的了解和应用
	了解温度传感器和压力传感器的工作原理、结构组成以及应用和标定的方法。
	3
	专业类
	实践性
	4
	必做
	刘东红
	已开


六、考核方式
（1）实验报告：每个实验完成后要求提交实验报告，报告内容包括实验目的、实验步骤、实验仪器和方法、结果与分析等。

（2）考核方式

a.实验课的考核方式：包括出勤率、实验操作技能、实验设计和实验结果的分析及实验报告的撰写，主要从出勤、操作和实验报告进行考核；

b.实验课考核成绩由操作部分和实验报告两部分组成，其中实验操作：20%，实验报告：80%。实验课成绩占课程总成绩的20%。

七、实验教科书、参考书
1．崔建云主编．《食品加工机械与设备》．北京：中国轻工业出版社，2004年．
2．陈斌主编．《食品机械与设备》．北京：机械工业出版社，2003年．
