                  《食品生物技术》课程实验教学大纲

课  程  名  称：食品生物技术                          

英  文  名  称：Food Biological Technology                     
实 验 课 性 质：非独立设课
课  程  编  号：13192150              开放实验项目数：7
大 纲 主 撰 人：沈立荣               大 纲 审 核 人：郑晓冬                                              

一、学时、学分

课程总学时：40                   实验学时：16学时                                      

课程总学分：2                    实验学分：0.5
二、适用专业及年级

食品科学与工程  3年级夏学期
三、实验教学目的与基本要求
通过采用16S rDNA 作细菌分子鉴定的系列研究性实验，使学生初步了解食品中有害微生物或有用微生物的分子鉴定方法，熟悉分子生物学的基本原理、操作技能和实际应用，提高学生的创新思维和独立分析问题、解决问题的能力。

四、主要仪器设备

 数字式移液器4套(16支)、高速台式离心机(2台)、高压蒸气消毒器(1台)、恒温水浴锅(2台)、DNA扩增仪(1台)、琼脂糖平板电泳仪及水平电泳槽(2套)、电热恒温培养箱(1台)、恒温摇床(1台)、超净工作台(1台)、紫外透射仪(1台)、微波炉(1台)、涡旋振荡器(4台)、低温冰箱(1台)、成像仪(1台)。
五、实验课程内容和学时分配

	序

号
	实验项目

名    称
	实 验 内 容
	学时分配
	实验属性
	实验

类型
	每组人数
	实验要求
	指导

教师
	已开/未开

	1
	DNA抽提


	常用仪器设备使用与细菌基因组DNA抽提
	2
	专业基础类
	综合性
	3
	必做
	沈立荣
	已开

	2
	PCR扩增及电泳


	16S rDNA 的PCR扩增，DNA琼脂糖凝胶电泳分析
	4
	专业基础类
	综合性
	3
	必做
	沈立荣
	已开

	3
	质粒转化
	大肠杆菌感受态细胞制备和质粒转化
	2
	专业基础类
	综合性
	3
	必做
	沈立荣
	已开

	4
	DNA片段克隆
	PCR产物的纯化及与质粒连接和克隆
	2
	专业基础类
	综合性
	3
	必做
	沈立荣
	已开

	5
	质粒抽提
	工程菌的筛选、培养与质粒的抽提
	4
	专业基础类
	综合性
	3
	必做
	沈立荣
	已开

	6
	质粒酶切
	重组质粒的酶切鉴定
	2
	专业基础类
	综合性
	  3 
	选做
	沈立荣
	已开

	7
	生物信息学
	国际互联网生物信息的利用，16S rDNA的分子进化分析
	4
	专业基础类
	综合性
	3
	选做
	沈立荣
	已开


六、考核方式
（1）实验报告：

        阐述实验的目的、原理、流程，记录实验现象与结果，体会。

（2）考核方式

a.实验课的考核方式

考核实验基本操作技术（20%），实验报告（30%），实验结果质量（50%）。

b.实验课考核成绩

   实验考核成绩占课程总成绩的25%。

七、实验教科书、参考书
（一）教科书

厉朝龙主编.生物化学与分子生物学实验技术.杭州：浙江大学出版社.2000年
（二）参考书

（1）Andreas D B, Quellette D F F(李衍达，孙之荣等译). 生物信息学—基因和蛋白质分析的实用指南。清华大学出版社：2000年.
（2）Sambrook J, Russell D(黄培堂主译).分子克隆实验指南（第三版）.北京：科学出版社.2002年.
（3）李德葆，周雪平，许建平等.基因工程操作技术. 上海：上海科学技术出版社.1996年.
