                  《食品分析》课程实验教学大纲

课  程  名  称： 食品分析                         

英  文  名  称：Food Analysis         实 验 课 性 质：非独立设课
课  程  编  号：13120380                   开放实验项目数：3
大 纲 主 撰 人： 吴晓琴            大 纲 审 核 人：应铁进                                              

一、学时、学分

课程总学时： 56                  实验学时：32                                      

课程总学分： 2.5                  实验学分：1.0
二、适用专业及年级

适用于食品科学与工程专业三年级
三、实验教学目的与基本要求
通过本课程的学习，使学生能掌握测定的原理和基本方法；掌握各种仪器的使用；在已有的化学知识基础上能进一步加强实验技能训练；能够按照一定的标准方法，对食品原料及成品的有关指标进行检验，为随后的专业课的学习奠定基础。 

本课程的特点是实践性强，实验学时数计划为32学时，10次实验根据实验的特点不同分为两个阶段：验证实验（7次）和设计实验。验证实验的目的是让学生了解实验方法的原理和适用范围，掌握基本的试验技能；设计型实验是在验证实验的基础上发挥同学的主观能动性，运用学过的基础知识和实验技能，自主选题，自行设计实验方案，经教师审核后在教师的指导下自行实施。通过研究型实验增强同学分析问题解决问题的能力，培养创新意识，进一步激发同学专业课学习的兴趣。

四、主要仪器设备

电子天平、烘箱、水浴锅、酸度计、分光光度计、离心机、旋转蒸发仪、真空泵、真空干燥箱、组织捣碎机、磁力搅拌器等

五、实验课程内容和学时分配
	序

号
	实验项目

名    称
	实 验 内 容

	学时分配
	实验属性
	实验

类型
	每组人数
	实验要求
	指导

教师
	已开/未开

	1
	食品中水分的测定
	样品的预处理、测定
	3
	专业基础
	验证性
	2
	必开
	吴晓琴
	已开

	2
	食品中总酸的测定
	样品的预处理、测定
	3
	专业基础
	验证性
	2
	必开
	吴晓琴
	已开

	3
	食品中脂肪的测定
	样品的预处理、测定
	3
	专业基础
	验证性
	2
	必开
	吴晓琴
	已开

	4
	食品中蛋白质的测定（1）
	样品的预处理、消化
	3
	专业基础
	验证性
	2
	必开
	吴晓琴
	已开

	5
	食品中蛋白质的测定（2）
	蒸馏、滴定
	3
	专业基础
	验证性
	2
	必开
	吴晓琴
	已开

	6
	食品中还原糖的测定
	样品的预处理、测定
	3
	专业基础
	验证性
	2
	必开
	吴晓琴
	已开

	7
	食品掺假辨别
	样品的预处理、测定
	3
	专业基础
	验证性
	2
	必开
	吴晓琴
	已开

	8
	设计型试验
	查阅资料、制定方案、实施试验
	3
	专业基础
	设计性
	2－4
	必开
	吴晓琴
	已开

	9
	设计型试验
	
	3
	专业基础
	设计性
	2－4
	必开
	吴晓琴
	已开

	10
	设计型试验
	
	3
	专业基础
	设计性
	2－4
	必开
	吴晓琴
	已开


六、考核方式
（1） 实验报告：本门课程对实验报告的要求（应包括对报告内容的要求）

实验报告要求包括：实验课程名称、实验项目名称、实验目的和要求、实验内容和原理、主要仪器设备、操作方法与实验步骤、实验数据记录和处理、实验结果与分析、讨论和心得。

（2）考核方式

实验课成绩占课程总成绩的50％；

实验成绩的评定：

i实验及其报告的完成情况（25％）；

ii食品中蛋白质的测定和食品中还原糖的测定为考试实验（15％），根据操作的规范及数据的准确性予以评分；

iii实验课的平常表现（5％）。

七、实验教科书、参考书
1、 实验指导书  张水华编著《食品分析实验》  化学工业出版社  北京  2006

2、主要参考书
（1）  大连轻工业学院等编  《食品分析》 轻工出版社  北京 1994
（2）  无锡轻工大学等编 《食品分析》 轻工业出版社出版  北京  1983
（3）  日本食品工业学会《食品分析法》编辑委员会编  《食品分析方法》（上下两册）     四川科技出版社  成都 1986
（4）  罗明家编译   《食品营养成分分析》 中国食品出版社  北京  1987
（5）  〖日〗川村壳编  《食品分析与实验法》   轻工业出版社出版  北京  1986
（6）  钱毅、赵国君译  《食品分析法》  上海科学普及出版社   上海  1990
（7）  AOAC（美国公职分析家协会）分析方法手册（上、下册）
（8）  西南师范大学编 《食品分析》 西南师范大学出版社  1993
（9）  邵俊杰主编  《食品分析大全》  高等教育出版社   北京    1997

（10）  张水华主编  《食品分析》    中国轻工出版社    北京  2004

（11）  许牡丹

 HYPERLINK "http://210.32.137.12/ipac20/ipac.jsp?session=11646I55W04V7.3737&profile=zulb&uri=link=@!446199@!3100001@!3100002&ri=11&aspect=basic_search&menu=search&source=210.32.137.12@!sunrise" , 毛跟年编著  《食品安全性与分析检测》   化学工业出版社  北京  2003

（12）  陈家华

 HYPERLINK "http://210.32.137.12/ipac20/ipac.jsp?session=11646I55W04V7.3737&profile=zulb&uri=link=@!523210@!3100001@!3100002&ri=21&aspect=basic_search&menu=search&source=210.32.137.12@!sunrise" , 方晓明编著  《现代食品分析心技术》   化学工业出版社  北京  2005
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